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UPOZORNEN;:

KONVEKTO-
MATY

V8echny konvektomaty museji byt pfipojeny na zmékéenou

a upravenou vodu, pokud tvrdost vody v mistni siti

presahuje 4.0 °D (némecké), coz odpovida 40 mg CaCO, / 1 litr
vody, je-li koncentrace iontl Cl vy$S$i nez 150 mg/l, nebo

kdyz obsah NaCl prevysi 30 mg/I.

Plynové pfistroje jsou pfipraveny pro pfipojeni na tyto druhy
plynu a jejich tlaky:

Propan-butan: 37 g/cm?
Zemni plyn: 20 g/cm?

Na problémy funkce, zplsobené nespravnym pfipojenim
a nedodrzenim zakonnych norem, se nevztahuje zaruka.




KONVEKTOMATY VISUAL PLUS

Rada Visual Plus

Tato fada muize byt definovana dvéma slovy:
pfesnost a naro¢nost.

Konvektomaty Visual Plus pfedstavuji
nejvyssi fadu z generace Visual a maji
nejmodernéjsi technologické vybaveni

z oblasti kontroly a fizeni procesu upravy
pokrmu. Diky dotykové obrazovce parametr(
VGA je mozna volba jakéhokoliv zplsobu
vareni a Upravy jidel.

Fagor Industrial predstavuje novou generaci
konvektomatu, kde inovace je zamérena na
snadnou obsluhu danou intuitivnim ovladanim:
nove konvektomaty generace VISUAL, které
odpovidaji narokiim kazdého kuchare.

Mezi jejich hlavnimi vlastnostmi vynika
zejména uspora ¢asu a penéz, ergonomie,
hygiena a perfekini vafeni, dosazené

diky vyuziti elektronickych prvkl posledni
generace.

Vyrabéji se v péti riznych velikostech pro
kazdou ze tfech fad, které se lisi svymi
uzitnymi vlastnostmi a technologickym
vybavenim. Tyto fady nesou nazev:
Visual Plus, Visual a Concept.

Soucasné uvnitf kazdé fady jsou k dispozici
verze s ohfevem elektrickym a plynovym. Péra se vyviji v samostatném boileru,

propojeném s varnou komorou.

Po zapnuti se konvektomat nachazi ve stavu
manualniho ovladani a Ize jej pfepnout do
rezimu “Fagor Cooking” (recepty vlastni
nebo doporuc¢ené vyrobcem Fagor), nebo do
rezimu “Fagor Easy”, specialné navrzeného
manipulacim na displeji a radéji pracuiji

s jednoduchym nastavovanim teploty a ¢asu.
Kromé toho se muize uzivatel pohybovat
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KONVEKTOMATY VISUAL PLUS

v systému dotekem tlacitka “Menu”,

kde naleznete dalSi aplikace jako: myci
programy, nastaveni ¢asu pro jednotlivé GN,
nastaveni systému, data HACCP, program
odvapriovani, odlozené zahajeni programu
vareni nebo myti, atd.

Konvektomat Visual Plus pfinasi uzivateli
rovnéz nove vyhody v oblasti hygieny

a Cisténi, nebot disponuje 5 razné
intenzivnimi programy myti varné komory:

o Rychly oplach........cccccooiiiiiiiinnnnns 8’
o Poloautomatické myti (sprej)........... 35°
0 Mirnémyti ..o 57°
o Stredni myti......cccooeiiiiiiiiis 89’
o Intenzivni myti.......ccccoiiinnnie, 152°

Konvektomaty této fady jsou vybaveny
vpichovaci vicebodovou “teplotni” jehlou
a samonavijeci sprchou, pfistupnou

z ovladaciho panelu, takze pro jeji pouZziti
neni nutné otvirat dvere varné komory

a nechat z ni tak uniknout teplo.

OVADACI PANEL VISUAL PLUS - Dotykovy displej “TOUCH CONTROL” — nékteré pfiklady:
Snadny pfistup k vasim oblibenym volbam pouze dokykem na displej.

MANUALNI VAREN;:

VARITE PODLE SVEHO GUSTA

* REZIM VARENI

* PROCENTO VLHKOSTI PARY

* TEPLOTA

« CAS / JEHLA / DELTA

» PRIKON OHREVU A RYCHLOST
TURBINY

| VARENI “FAGOR EASY”:
VARTE JEDNODUSE
Pro ty, kdo nechtéji komplikace

* REZIM VARENI
* TEPLOTA
| «CAS

AUTOMATICKE VAREN!I:
Z RECEPTU

e Vytvareni vlastnich program( vareni
pfimo v konvektomatu nebo v PC.

* Pfenos receptl z jednoho konvekto-
matu do jiného.

* Kopirovani a Uprava receptu.

¢ Pfenos receptll pomoci vnéjsi paméti
(USB nebo Ethernet).

PROGRAMOVANI

* Programovani zahajeni vareni nebo
myti v pfedem uréeny den a hodinu.

¢ VVolba doby vareni pro kazdy zasuv
GN zvlast. Zvukovy signal oznami
uplynuti nastavené doby.

* Na obrazovku konvektomatu Ize
vyvolat udaje o pribéhu vareni
za posledni mésic ve formé ¢iselné
tabulky nebo grafu.
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KONVEKTOMATY VISUAL PLUS ELEKTRICKE A PLYNOVE

Jakykoliv pohyb se provadi stiskem
intuitivnich ikon. Pfes USB je mozno

z konvektomatu stahnout udaje HACCP,
historie, recepty a naopak je Ize

do konvektomatu pfevést z externiho zdroje.

Tak jako ostatni z této nové generace, je
novy konvektomat Visual-Plus vybaven
systémem podpory pro technicky servis,
jehoz pomoci, bez nutnosti demontaze
neékterého vnéjsiho krytu, maze obsluha
snadno overit spravnost funkci vSech
hlavnich soucasti pfistroje.

K dispozici je systém aviz a hlaSeni poruch,
ktery uZivatele upozorfiuje na nékteré
anomalie chodu.

Kromé funkci podporujicich technicky servis, je vioZzena i funkce termostop, ktera uzivateli
umozniuje, aby si zvolil, zda chce ¢as vareni odpocitavat od stisknuti tlacitka Start nebo
az po dosazeni nastavené teploty. A také je k dispozici tladitko Stop/Start, které umoziuje
zahajit nastaveny proces presné v tom okamziku, kdy to vyhovuje uzivateli.
“HIGH TECHNOLOGY” APLIKOVANA V KUCHYNI.
Profesionalita
Presnost
Pro naroéné uzivatele

F"erfektnl' vareni
Uspora ¢asu a nakladu

VLASTNOSTI
e Ovladani funkci prostfednictvim dotykové obrazovky “touch control”.
e 99 programU vareni, kazdy po 9 krocich
e 5rezim vareni:

Para, Para regulovatelna (nastavitelna vlhkost béhem vareni),

Regenerace, SmiSeny a Horkovzdusny (az do 300 °C).
* Funkce pfedehrati komory.
e Funkce Termostop.
¢ Fagor Easy, zpusob jednoduchého ovladani konvektomatu.
e Fagor Cooking, vafeni podle vioZzenych recepti a jejich administrace.
e Fagor Multi-Tray System, kontrola vareni podle jednotlivych gastronadob.
¢ Odlozené zahajeni program:
Vareni podle receptd/Vareni pfi nizké teploté/Myti.
Historie: ukladani dat z rliznych rezimu vafeni pouzitych poslednich 31 dnd.
3 rychlosti ventilatoru — 2 vykony ohrevu.
Systém Cool-Down rychlého ochlazeni varné komory.
Systém “auto-reverse” pro zménu smeéru otacek ventilatoru.
5 programd myti varné komory.
Vpichovaci vicebodova jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu.
Software pro PC pro ovladani: Historie, receptti, HACCP, navodd, ...
Systém HACCP pro registraci Udaju o vareni.
Genererator pary vybaven detektorem vodniho kamene.
Automatické vypousténi generatoru pary po 24 hodinach jeho provozu.
Systém odvapnovani poloautomaticky.
Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061, 101 a 102)
Zavazeci vozik je integrovanou soucasti pfistroje (modely 201 a 202).
Systém detekce chyb.
Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucasti — dila stroje.
Ochrana IPX-5.
Samonavijeci sprcha.
Napéti: elektrické modely: 400 V ~ 3N

plynové modely: 230 V ~ 1N

WV SUAL
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KONVEKTOMATY VISUAL PLUS ELEKTRICKE A PLYNOVE

KonvEKTOMATY VisuAL-PLus ELEKTRICKE

.o . P Pfikon Rozméry Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo Kapacita Vybaveni (*) KW mm Ké EUR
b S VPE-061 1121334200 6 GN-1/1 - 9,30 905%x930x730 175.900 6.898
& . VPE-101 1121333200 10 GN-1/1 - 18,30 905%x930%x965 209.050 8.198
EH . VPE-102 1121331200 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,50 1.260%x1.070x1.150 272.040 10.668
B
ﬁ@ H . | VPE-201 1121332200 20 GN-1/1 CEB-2011 36,60 915%x955%1.610 356.600 13.984
f:
< N VPE-202 1121330200 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-2021 62,40 1.260%x1.045x1.885 450.840 17.680
™ Vybaveni
CEB : Zavazeci vozik s kleci na GN
Fotografie: rosty a gastronadoby soucasti ceny
NEJSOU V CENE
VPE-202 VPE-201 VPE-101 VPE-061
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VPE-102
KonvEKTOMATY VisuAL-PLus PLYNOVE
Pfikon plynu é Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo Kapacita Vybaveni* - Rozm::y
Keallh | Kw mm (H%) Ké EUR
s 1121333700 LPG
VPG-101 10 GN-1/1 - 34.400 | 40,00 | 1.028x970x1.360 | 249.750 9.794
N 1121333701 Nat
o 1121331700 LPG
%H | VPG-102 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 42.160 | 49,00 | 1.328x1.053x1.516 |  330.080 12.944
1121331701 Nat
o 1121332700 LPG
@} o . | VPG-201 20 GN-1/1 CEB-2011 | 44.720 | 52,00 | 1.038x999x1.975 | 405.910 15.918
1121332701 Nat
- 1121330700 LPG
i | VPG-202 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 | CEB-2021 | 79.160 | 92,00 | 1.360x1.080x2.234 | 540.810 21.208
ﬂ@ o 1121330701 Nat

H* = vySka s kominkem
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PRISLUSENSTVIi

PobsTtAavce Pob KONVEKTOMATY

Vyrobeny z nerezové oceli.
Vodici listy pro GN jsou soucasti podstavcu

Podstavec SH-1011 s vodicimi listami

Konvektomat COE-101
na podstavci SH-1011

".ﬁ

AAA \f

Konvektomat COE-061
na podstavci SH-1011

na GN -1/1 s listami na GN-1/1 s listami na GN-1/1
& Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo Pro Vlastnosti G T
konvektomaty mm Ké EUR
™ - SH-611 2151502211 061 & 101 Vyska podstavce 885 mm 860x605x885 10.900 427
SH-611-R | 2151502212 | 061 & 101 Vyska podstavce 885 mm 860x605x885 13.400 523
s kole¢ky

i o SH-1011 2151502213 101 Podstavec 650 mm 860x605x650 10.900 427
SH-1011-R 2151502214 101 Podstavec 650 mm s kolec¢ky 860x605x650 13.400 523

x I SH-21 2151502216 102 Podstavec 650 mm 1,330x890x650 11.370 446
SH-21-R 2151502217 102 Podstavec 650 mm s kolecky 1,330x890x650 13.870 542

SkKRiNOVE PobsTAvcE PRO KONVEKTOMATY

S kridlovymi dvitky

MODELY ACH:

Skfiné vyhfivané s nucenym obéhem horkého vzduchu.

MODELY ANH:
SkFiné neutralni

Skrin — podstavec ANH-611

Model | Obj. islo konv:':t‘:maty Viastnosti e ceK';a be;:::”

. ANH-611 2151502240 061 & 101 Skfin neutralni vysoka (885 mm) 860x605x885 31.110 1.220

| TJ ‘] ACH-611 2151502241 061 & 101 Skfin vyhfivana vysoka (885 mm) 860x605x885 65.540 2.570
) ANH-1011 | 2151502242 101 Skfif neutralni (650 mm) 860x605x650 29.580 1.160

H ACH-1011 | 2151502243 101 Skfif vyhfivana (650 mm) 860x605x650 63.630 2.495
oy ANH-1021 | 2151502244 102 Skfif neutralni (650 mm) 1.330x890x650 43.230 1.695
m ' ACH-1021 | 2151502245 102 Skfif vyhfivana (650 mm) 1.330%x890x650 79.050 3.100
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PRISLUSENSTVI

KLece NA GN, ZavAZeci Voziky s KLECi NA GN A NA TALIRE

Voziky zavazeci s klecemi CEB a CEP:
Spodni nadoba s vypusti.

)

()

Klece na GN EH-10/11 a EB-1021:
vyzaduji pojezdovy ram GE-10/21
umistény na dné komory (*)

)

0 i.n.' .n.' Ol

NN
]

.i'i.i.q,

-

(*) Klec EB-1021
a pojezdovy ram GE-10/21

pro konvektomaty 102 Zavézeci vozik s integrovanym ZavéZeci vozik s integrovanou
nosicem talifi CEP-50 kleci CEB-2021
pro konvektomaty 201 pro konvektomaty 202
3 Cena bez DPH
Model Obj. cislo i Vlastnosti sl
konvektomaty mm Ké EUR
EB-1021 2100171115 102 10 GN-2/1 - 20 GN-1/1 600x455x860 11.430 448
GE-1021 2100171116 pojezdovy ram pro klec EB-10/21 600x455 4290 168
CEB-2011 2100171121 201 20 GN-1/1 780x500%1,540 59.420 2.330
CEB-1411 2100171122 201 14 GN-1/1 - 65 mm 780x500%1,540 57.790 2.266
CEP-50 2100171120 201 50 talifd @ 28 cm 780x500%1,540 62.120 2.436
CEB-2021 2100171117 202 20 GN-2/1 - 40 GN-1/1 825x900x1,810 58.710 2.302
CEB-1421 2100171119 202 14 GN-2/1 - 28 GN-1/1 - 65 mm 825x900%1,810 56.920 2.232
CEP-100 2100171118 202 100 talifd @ 32 cm 825x900%1,810 97.070 3.807
~
*) Klec EB-1021:
vyZaduje instalaci s pojezdovym ramem

GE-10/21
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PRISLUSENSTVIi

ZAavAzZeci StoLy Pro KLECE

ZavazZeci stil CP-1021 ZavaZeci stal CP-1021 Klec EB-1021 VPE-102 s podstavcem SH-21-G,
s kleci EB-1021 ve stole CP-1021 klec EB-1021, a stul CP-1021
s pojezdem GE-1021

& Cena bez DPH
Model Obj. &islo 0 Rl
konvektomaty mm Ké EUR
CP-1021 2100171114 102 720x660x860 14.540 570
KonvekTomMATY MoBILNi
Sada kole¢ek pouze pro modely 20/11 a 20/21
MONTAZ V TOVARNE NA OBJEDNAVKU
.. Pro ; Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo Prvek Zhotoveni
konvektomaty Ké EUR
R4 1100003112 201 & 202 Sada 4 kolecek V tovarné 21.680 850
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PRISLUSENSTVI

SpPoJeENi KONVEKTOMATU NAD SEBOU

Sada prvkl pro montaz konvektomatt

do sloupce
Poznamky:

Plati pouze pro modely elektrické:

061 nad 061
061 nad 101
101 nad 101

MONTAZ V TOVARNE NA ZAKLADE

OBJEDNAVKY

(specifikovat modely a jejich pozici)

SADA 2xH10

. Pro Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo Prvek
konvektomaty Ké EUR
SADA 2xH6 - Sada soucéstek pro 2 konvektomaty ve sloupci 061 + 061 20.710 812
SADA H6+H10 - Sada soucastek pro 2 konvektomaty ve sloupci 061 + 101 20.710 812
- Sada soucastek pro 2 konvektomaty ve sloupci 101 + 101 20.710 812

SPRCHY KE KONVEKTOMATUM

PrisluSenstvi pouze pro konvektomaty CONCEPT,

COE (elektrické) a COG (plynové).

(Ostatni modely jsou vybaveny sprchou samonavijeci).

SK-10
Zavésnd vnéjsi sprcha

L. Pro Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo Prvek
konvektomaty Ké EUR
SK-10 1100002632 Kompletni sada zavésné sprchy 061 - 101 - 201 8.160 320
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PRISLUSENSTVIi

GASTRONADOBY

Vyrobeny z nerezové potravinarské oceli

i & Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo Ka[')acna Provedeni Rozméry

litry mm Ké EUR

GN-11-20 2105510000 2,5 Hladka 325x530x20 viz cenik ND
GN-11-40 2105510001 55 Hladka 325x530x40 viz cenik ND
GN-11-65 2105510002 9,5 Hladka 325x530x65 viz cenik ND
GN-11-100 2105510003 14 Hladka 325x530x100 viz cenik ND
GN-21-20 2105510010 2,5 Hladka 650x530%20 viz cenik ND
GN-21-40 2105510011 5,5 Hladka 650x530x40 viz cenik ND
GN-21-65 2105510012 9,5 Hladka 650x530%x65 viz cenik ND
GN-21-100 2105510013 14 Hladka 650530100 viz cenik ND
GNP-11-40 2105510020 55 Perforovana 325x530x40 viz cenik ND
GNP-11-65 2105510021 9,5 Perforovana 325x530x65 viz cenik ND
GNP-11-100 2105510022 14 Perforovana 325x530x100 viz cenik ND
GNP-21-40 2105510030 55 Perforovana 650x530%x40 viz cenik ND
GNP-21-65 2105510031 9,5 Perforovana 650x530%x65 viz cenik ND
GNP-21-100 2105510032 14 Perforovana 650x530x100 viz cenik ND

OstaTni NADOBY
& Cena bez DPH
Model Obj. éislo Vlastnosti Gzl

mm Ké EUR

ROST GN-11 2105510100 Nerezovy grilovaci rost 325x530 4.470 175
ROST GN-21 2105510100 Nerezovy grilovaci rost 650x530 viz cenik ND
FORMA-11 2105510101 6x@12,5mm 325x530 viz cenik ND
FORMA-21 2105510102 12x @ 12,5 mm 650x530 viz cenik ND
MUFFIN-6 2105510103 6 x (@7 mm + H=4 mm) 325x175 viz cenik ND
PO-GN-2/1 2100429200 Rost inox GN-2/1 pro 20 kurat 650x530 3.830 150
PO-GN-1/1 2100429300 Rost inox GN-1/1 pro10 kurat 530x325 2.550 100
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PRISLUSENSTVI

DoPLNKY A JINA PRIiSLUSENSTVI

.. Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo Prvek
Ké EUR
6040/1021 1100002859 Sada list pro pekarské plechy 600x400 pro modely 102 4.590 180
LT-102 2151652160 I1zotermicky navlek pro klec model(i 102 15.560 610
LT-201 2151652150 Izotermicky navlek pro klec model( 201 20.910 820
LT-202 2151652160 I1zotermicky navlek pro klec model(i 202 22.950 900

Myci PROSTREDKY

Alkalicky rychle se rozpoustéjici praskovy deterfgent
pro automatické myti komory konvektomat( a jinych

zafizeni gastronomickych provozu. Odstrariuje rychle
a dukladné vSechny mastnoty a zaschlé ¢i zapecené
zbytky pokrmd.

Nevhodny pro hlinikové nebo lakované povrchy.

Cena bez DPH
Model Obj. éislo Popis (el .
Kg K& EUR
Antigrasa 5 BC35 Praskovy myci prostfedek 5,00 456 19
Antigrasa 10 BC310 Praskovy myci prostredek 10,00 864 35

AUTOMATICKE ZMEKGOVACE VODY

PIné automaticky elektronicky éasoveé Fizeny ionexovy
zmékcéovac vody.

Ridici ventil Autotrol 604 Elektronik.

NaplIi 10 | pryskyfiéné hmoty. Zasoleni 130 g soli/l pryskyfice.
Dodavka zahrnuje kompletni funkéni celek pfipraveny
k instalaci. Pro prvni instalaci doporu¢ujeme zakoupit
originalni tabletovou sul pro regeneraci zméké&ovace.
Napojeni vody/odpadu: 3/4” / PE hadice 1/2”

Vyska napojeni vody/odpadu: 470 / 500 mm

Teplota vody nejvyse 43 °C, tlak vody 0,2-0,8 MPa.
Rozsah ¢asového nastaveni: 1-99 dni.

POZNAMKA: podminkou pro uzndni zaruky je pfipojeni konvek-
tomatu na upravenou, tj. alespon zmékéenou vodu.

— Max. pritok | Kapacita S Rozméry v mm Cena bez DPH
Model Obj. ¢islo m/h méx°dH El. pfipojeni/odbér v)&xh Ké EUR
WMK -604/z | WMKZ-40A 1 40 230V/5W 555x310x500 10840 433

Poznamka: Tabletova sl 25 kg v PE pytli za 145,- K¢

*) Vyska bez kryciho vika

S krycim vikem (na prani) je 680 mm

Vsechny konvektomaty museji byt pfipojeny na pfivod zmékéené a upravené vody vzdy, kdyz jeji tvrdost v siti presahuje 4.0 °D (némecké), coz
odpovida 40 mg CaCO, / 1 litr vody, je-li koncentrace jontd Cl je vy$si nez 150 mg/I, nebo kdyz obsah NaCl prevysuje 30 mg/I.
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